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By the BottleBy the BottleBy the Glass

｜Sparkling｜ ｜Champagne｜

｜Nature : Orange｜

｜White｜

｜Red｜

ブルゴーニュ シャルドネ ル・ブルジョン ¥8,800
Bourgogne Chardonnay Le Bourgeon
[ Le Bourgeon / France / Chardonnay ]

グラッドストーン アーラー ソーヴィニヨン・ブラン ¥12,800
Gladstone URLAR Sauvignon Blanc
[ URLAR / New Zealand / Sauvignon Blanc ]

ヴェルシュリースリング プロ ズュートシュタイアーマルク ¥12,000
Welschriesling Pro. Südsteiermark
[ GROSS / Austria / Welschriesling ]

シャブリ サン・クレール ¥13,800
Chablis Sainte Claire (Bio)
[ Jean Marc Brocard / France / Chardonnay ]

コルテ・ジャーラ ソアヴェ ¥5,800
Corte Giara Soave
[ ALLEGRINI / Italy /Ggarganega ]

アイム シャルドネ フロムカリフォルニア ビコーズ ¥6,800
I’m Chardonnay from California
[ Because / USA / Chardonnay ]

カ・モミ シャルドネ ナパ・ヴァレー ¥13,800
Ca’ Momi Chardonnay Napa Valley
[ Ca’ Momi Winery / USA / Chardonnay ]

ライオンズ・ランド マジェスティック ホワイト ¥5,800
Lion’s Land Majestic White
[ Leopard’s Leap / South Africa / Chenin Blanc ]

ザ ドクターズ ソーヴィニヨン・ブラン ¥8,800
The Doctors’ Sauvignon Blanc
[ Forrest Wines / New Zealand / Sauvignon Blanc ]

カンティーネ・ディヴェルセ・ディ・モンセッラート ¥9,800
Cantine Diverse di Monserrato
[ Cantine / Italy / Vermentino ]

ザ ドクターズ ソーヴィニヨン・ブラン ¥1,600
The Doctors’ Sauvignon Blanc
[ Forrest Wines / New Zealand / Sauvignon Blanc ]

アイム シャルドネ フロムカリフォルニア ビコーズ ¥1,400
I’m Chardonnay from California
[ Because / USA / Chardonnay ]

ジェラール・ベルトラン オレンジゴールド ¥1,600
Gerard Bertrand “Orange Gold”
[ Gerard Bertrand / France / Blend ]

｜White｜
ジェラール・ベルトラン オレンジゴールド ¥9,800
Gerard Bertrand “Orange Gold”
[ Gerard Bertrand / France / Blend ]

グレープリパブリック セリエ エッレ アンフラート ¥8,800
Grape Republic Célie Elle Anfratte
[ Grape Republic / Japan (Yamagata) / Delaware ]

ウイヴォ アルバリーニョ ¥9,800
Uivo Alvarinho
[ Folias de Baco / Portugal / Alvarinho ]

バロン・ド・ラグビー シャルドネ  ¥9,800
Ballons de Rugby Chardonnay
[ Domaine des Capriers / France / Chardonnay ]

ジェラール・ベルトラン オレンジゴールド ¥9,800
Gerard Bertrand “Orange Gold”
[ Gerard Bertrand / France / Blend ]

グレープリパブリック セリエ エッレ アンフラート ¥8,800
Grape Republic Célie Elle Anfratte
[ Grape Republic / Japan (Yamagata) / Delaware ]

ウイヴォ アルバリーニョ ¥9,800
Uivo Alvarinho
[ Folias de Baco / Portugal / Alvarinho ]

バロン・ド・ラグビー シャルドネ  ¥9,800
Ballons de Rugby Chardonnay
[ Domaine des Capriers / France / Chardonnay ]

｜Nature : Orange｜

ヒズノ ヴィノ・ノワール ¥13,000
Hisno Vino Noir
[ GROSS / Slovenia / Blaufränkisch, Pinot Noir, Furmint ]

ピュール・フェール ¥11,000
Pur Fer
[ Beauregard / France / Fer Servadou ]

シュヴェルニー ルージュ キュヴェ・ドメーヌ ¥12,000
Cheverny Rouge Cuvée Domaine
[ Hervé Villemade / France / Pinot Noir, Gamay ]

ル・カブ・デ・ザコリット ¥10,800
Le Cab' des Acolytes
[ Domaine des Acolytes / France / Cabernet Sauvignon ]

クラムボン マスカット・ベーリー A ¥8,800
Kurambon MBA (Muscat Bailey A)
[ Kurambon Wine / Japan / Muscat Bailey A ]

｜Nature : Red｜

98WINES 霜 (SOU) 白 ¥9,800
98WINES SOU White
[ 98WINES / Japan (Yamanashi) / Koshu ]

ヒズノ ヴィノ・ブラン ¥13,000
Hisno Vino Blanc
[ GROSS / Slovenia / Field blend (Welschriesling, Pinot Blanc, Sauvignon 
Blanc, Furmint) ]

｜Nature : White｜

ローラン・ペリエ ラ キュヴェ ブリュット ¥14,800
Laurent-Perrier La Cuvée Brut
[ Laurent-Perrier / France / Chardonnay 50%, Pinot Noir 30%, Pinot 
Meunier 20% ]

「ラルス」スプマンテ・ブリュット・トレッビアーノ ¥5,600
“Larus” Spumante Brut Trebbiano
[ Terre Cevico / Italy / Trebbiano ]

ローラン・ペリエ ラ キュヴェ ブリュット ¥2,200
Laurent-Perrier La Cuvée Brut
[ Laurent-Perrier / France / Chardonnay 50%, Pinot Noir 30%, Pinot 
Meunier 20% ]

「ラルス」スプマンテ・ブリュット・トレッビアーノ ¥1,200
“Larus” Spumante Brut Trebbiano
[ Terre Cevico / Italy / Trebbiano ]

｜Champagne&Sparkling｜

マンズワイン 千曲川 ブラン ¥8,800
Manns Wine Chikumagawa Blanc
[ Manns Wine / WhiteWine / Chardonnay blend ]

クララムボン 甲州 ¥6,800
Kurambon Koshu
[ Kurambon Wine / WhiteWine / Koshu ]

マンズワイン 千曲川 ルージュ ¥8,800
Manns Wine Chikumagawa Rouge
[ Manns Wine / RedWine / Merlot, Cabernet Sauvignon, Muscat Bailey A ]

｜JapaneseWine｜

アイム カベルネ・ソーヴィニヨン フロムカリフォルニア ¥1,400
I’m Cabernet Sauvignon from California
[ Because / USA /Cabernet Sauvignon  ]

マンズワイン 千曲川 ルージュ ¥1,400
Manns Wine Chikumagawa Rouge
[ Manns Wine / Japan / Merlot, Cabernet Sauvignon, Muscat Bailey A ]

ブルゴーニュ ピノ・ノワール ル ブルジョン ¥1,600
Bourgogne Pinot Noir Le Bourgeon
[ Le Bourgeon / France / Pinot Noir ]

ブルゴーニュ ピノ・ノワール ル ブルジョン ¥8,800
Bourgogne Pinot Noir Le Bourgeon
[ Le Bourgeon / France / Pinot Noir ]

フォンタナフレッダ バローロ ¥17,800
Fontanafredda Barolo
[ Fontanafredda / Italy / Nebbiolo ]

シャトー・モンテュス ¥16,800
Château Montus
[ Domaine Alain Brumont / France / Tannat ]

シルバー・ラベル ¥9,800
Silver Label (12 Meses)
[ Juan Gil / Spain / Monastrell ]

アイム カベルネ・ソーヴィニヨン フロムカリフォルニア ¥6,800
I’m Cabernet Sauvignon from California
[ Because / USA /Cabernet Sauvignon  ]

ケンダル・ジャクソン ヴィントナーズ リザーブ ジンファンデル ¥11,800
Kendall Jackson Vintner’s Reserve Zinfandel
[ Kendall Jackson / USA / Zinfandel ]

テラザス レセルバ マルベック ¥8,800
Terrazas Reserva Malbec
[ Terrazas / Argentina / Malbec ]

ライオンズ・ランド マジェスティック レッド ¥5,800
Lion’s Land Majestic Red
[ Leopard’s Leap / South Africa / Pinotage ]

パーカー・クナワラ・エステート クナワラシリーズ シラーズ ¥10,800
Parker Coonawarra Estate Coonawarra Series Shiraz
[ Parker Coonawarra Estate / Australia / Shiraz ]

｜Red｜

ペアリング
チーズ＆クラッカー、シャルキュトリー、シーザーサラダ

ラテン語で「カモメ」を意味す
る名前が表すように、フレッシ
ュで爽やかな味わい。すっきり 
とした味わいの辛口タイプ

繊細な泡が心地よく、柑橘、青
りんご、白い花の香りが広がる
。フレッシュさと優雅さを兼ね
備えたシャンパーニュ。

芳香な果実のおいしさがまろ
やかな酸と一緒に広がり、ジュ
ーシーな味わい。トロピカルな 
フルーツ、黄色い花束、クロワ
ッサン、バニラのような樽香。

幅広い食事に気軽に合わせら
れる軽やかな味わい。香りはブ
ラックチェリーやブルーベリ
ー、カシスの香りに杉の葉やロ
ースト、木樽のニュアンスも感
じられる。まろやかでいながら
、酸味をしっかりと感じ粘性は
滑らか。後半にかけてきめ細か
なタンニンが長く続き、全体的
に引き締まった印象。

蜜りんごやアプリコットの甘
やかなアロマに、オレンジピー
ル、金木犀、紅茶などのフレー
バーが加わった複雑かつ上品
な香りが広がります。口に含む
と感じられる、フレッシュな果
実味と繊細なタンニンが印象
的。

暖かい土地で皮まで熟して育
ったブドウから、果実味が豊か
で濃密な味わいが生まれまし
た。力強いフルボディで、酸は
まろやか。ブラックベリー、ブ
ラックチェリー、カシス、モカ、
シガーの煙のような深みと樽 
香が楽しめます。

味わいは繊細でフルーティー。
さらっとした中に、しっかりと
ライムやパッションフルーツ
の味わいがあり、チャービルの
ような優しいハーブのニュア
ンス もある。度数の低さに反
して、味わいの物足りなさを感
じさせない出来映え。

もぎたてのイチゴやサクラン
ボの瑞々しい香りがたっぷり、
ほのかにフローラルな印象も。
味わいは軽めのタッチながら
柔らか、フルーツ感たっぷりで
分かり易く美味しいと感じら
れる。

ペアリング
生ハム・チーズ等の前菜、シーフード料理

ペアリング
オリエンタルエスニック料理ローストポーク

ペアリング
ミートソース、子羊、牛肉

ペアリング
カルボナーラ、魚のムニエル

ペアリング
ミートソース、子羊、牛肉

ペアリング
サーモン、ハーブを使った料理

ペアリング
 マグロ、鴨


